Приложение 1

к приказу от 19.01.2012г №116-42-20
Регламент к проверке
	№ п/п
	Объект контроля
	Параметры
	Период проверки
	Ответственный
	Результат  контроля

	1
	Поставка, хранение продуктов питания
	- качество, безопасность поставляемой продукции (наличие качественных удостоверений, сертификатов);

- ассортимент;

- срок годности;

- маркировка;

- упаковка продукции;

- соблюдение сроков и условий хранения;
	1 раз

 в неделю
	Комиссия по осуществлению систематического контроля выполнения условий муниципального контракта
	Акт – рекламация (в случае выявления нарушений)

	2
	Соответствии рациона питания перспективному меню
	- наличие утвержденного перспективного меню;
- технология, качество приготовления пищи;

- осмотр работников пищеблока на наличие заболеваний кожи;

- соответствие  рациона питания норме.

	1 раз 

в год
Ежедневно

Ежедневно

Ежедневно
	Комиссия по осуществлению систематического контроля выполнения условий муниципального контракта
Бракеражная комиссия

Бракеражная комиссия

Бракеражная комиссия


	Акт – рекламация (в случае выявления нарушений)
Журнал бракеража готовой продукции

Журнал здоровья

Ведомость контроля за рационом питания

	3
	Торгово-техническое, холодильное, санитарно –техническое оборудование
	- целевое использование;
- соблюдение установленных санитарных норм и правил, требований технической  и пожарной  инспекции;

- сохранность, правильность эксплуатации;
	1 раз

в квартал
	Комиссия по осуществлению систематического контроля выполнения условий муниципального контракта
	Акт – рекламация (в случае выявления нарушений)

	4
	Осуществление производственного контроля
	- представление подтверждающих документов исполнителем от аккредитованных  испытательных лабораторий
	1 раз

в месяц
	Комиссия по осуществлению систематического контроля выполнения условий муниципального контракта
	Акт – рекламация (в случае выявления нарушений)

	5
	Соответствие кадрового состава
	- обеспечение квалифицированными кадрами;
- наличие подтверждающих документов о прохождении работников пищеблока курсов повышения квалификации, очередной аттестации, обучения;

- прохождение работниками обязательного медицинского и  профилактического  осмотра, гигиенического обучения, аттестации
	1 раз

в год
	Комиссия по осуществлению систематического контроля выполнения условий муниципального контракта
	Акт – рекламация (в случае выявления нарушений)

	6
	Обеспечение пищеблока
	- наличие технологических инструкций;
-  наличие  технико- технологических карт;

- наличие  необходимых  нормативных и справочных документов;

- наличие столовой посуды;

- наличие санитарной спецодежды у работников пищеблока;

- достаточность в моющих и дезинфицирующих средств;

- систематическая проверка и клеймение весоизмерительного оборудования
	1 раз

в год
2 раза в год (май, август)
	Комиссия по осуществлению систематического контроля выполнения условий муниципального контракта
	Акт – рекламация (в случае выявления нарушений)


